MACHT ERLEBBAR, DASS PRIVATES HINE DINING
/UHAUSE ODER IN DER HIRMA STATTHNDEN KANN

EXKLUSIV, INDIVIDUELL UND DENNOCH ZUGANGLICH
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un& |<reativer Kop1C (Jer Aromasuite -

cln loi Grunde

r
einem digitalen Fine—Dining-Restaurant, das Kulinarik, @
Design und Emotion zu einem sinnlichen Gesamterlebnis 5
verbindet. Fiir mich ist Kochen weit mehr als Technik: “(“

Es ist Sprache, Gefihl und ein Dialog mit der Natur. ﬁ
|nspiriert von der nordischen Kiche und verschiedenen <b

Persénlichkeiten entstand die \/ision eines Ortes, an

dem Aromen Geschichten erzéhlen.
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ine Nueht AL
naturverlounden und salsonal

FFEIEFEE

-

Die Kiche der Aromasuite ist poetisch, naturverbunden und
saisonal. Sie lvewegt sich zwischen nordischer Klarheit und
botanischer Romantil(, getragen von RespeLt vor Lutaten,
Herkunft und Handwerk. Ich verstehe die Aromasuite nicht als
klassisches Restaurant, sondern als Erlebnisraum. Einen Ort, an

dem Genuss neu gedacht wird und Geschmacl( zur Emotion wird.



F EINSEHMECKEH

yle Aromasuite maerrt erlel?bar, dass
Privates Fine Dining Zur]ause oder In cJer
Firma statttinden Lann

0b als privater Koch bei einem und Gastgeloer. Ergénzt wird das

exklusiven Dinner Zur]ause, in der kulinarische Konzept durch digitale
Firma oder durch ein sorgtéltig Inhalte und eine Boutique mit Foodie
komponiertes Menii zum Moc{e, in der Astr\etik und Handwerk
Nachkochen: Jedes Arrangement ist verschmelzen.

ein Unilrat, alogestimmt auFAnlass



